ELOETEL // STARTER

Tonhal és lazac gravlax, avokadé, kaviar, ropogos 6 250.-
Tuna and salmon gravlax, avocado, caviar, crisp (2,3, 4, ¢, 10)

Gourmet izelité: fustolt libamell, Jamén Serrano, Comté, Morbier, sargadinnye 7 650.-
Gourmet tasting selection: smoked goose breast, Jamén Serrano, Comté,
Morbier, melon ; 3

+

LEVES // SOUP

Paradicsom consommé, feta, bazsalikomgyongy (vegetdridnus) 3250.-
Tomato consommé, feta, basil pearls (vegetarian) 3

Mentas zoldborsékrémleves, flistolt sashimi valogatas 3 250.-
(Szentjakab kagylé, Farkasstigér, Nyelvhal)
Minted green pea cream soup, smoked sashimi selection (Scallop, Sea bass, Sole) (3 4 g 11)

Gulyas leves // Goulash soup ) 3750.-
-

SALATA & TESZTA // SALAD & PASTA

Cézar salata (vegetdridnus) // Caesar salad (vegetarian) 5 5 4 ¢ 3 750.-

Cézar salata, csirkemell panko morzsaban 5750.-

Caesar salad, chicken breast in panko crumbs (; 3 4 ¢

Cézar salata, piritott garnéla 6 750.-

yyyyy

Voros pestos hazi gnocchi, gorgonzola, vordsrak, gyongyhagyma 5 850.-
Red pesto gnocchi, Gorgonzola, red shrimp, pearl onions (3 3 457,12

<+

HALETEL // FISH DISH

Voros siigér, kukoricakrém, cukkinirdzsa, hal velouté 7 850.-
Red perch, corn cream, zucchini rose, fish velouté (; 3 4 7)

Teriyaki polip, wasabi, z6ldborsé textura, gyombér 8 450.-

yyyyyy

Lazacfilé, karalabé texturak, cukorborso, kaporolaj, pezsgés vajmartas 9 350.-
Salmon fillet, kohlrabi textures, sugar snap peas, dill oil, champagne butter sauce (3 ¢ 7

FOETEL // MAIN DISH

Vegan rantott hus, grillezett goldségek, hasadbburgonya (vegdn) 6 340.-
Vegan schnitzel, grilled vegetables, French fries (vegan) 2, 11)

Rantott bufala, spendtos rizotto, pisztacia (vegetdridnus) 6 350.-
Fried bufala, spinach risotto, pistachio (vegetarian) (3 3 4 5




FOETEL // MAIN DISH

Supreme csirkemell, burgonyapliré, ceruzabab, dijoni martas 6 750-
Chicken breast supreme, mashed potatoes, green beans, Dijon sauce (3 7, 9

Tanyasi csirkepaprikas, galuska 5 250-
Free-range chicken paprikash, Hungarian dumplings (3 3 4

Kacsamell, répdk, tét bab, édeskdményes kacsa jus 6 750.-
Duck breast, carrots, giant beans, fennel duck jus (, 3 7)

Mangalica Rossini (libamaj, kucsmagomba), burgonya variacok, szarvasgomba, 8 950.-
aromatizalt jus // Mangalica Rossini (foie gras, morel mushrooms), potato variations,
truffle, aromatic jus (3 7)

Borju bécsi, majonézes burgonyasalata 8 950.-
Wiener schnitzel (veal), mayonnaise potato salad (5 3 4, 9)

Bélszin steak /Greater omaha/ (20 dkg), hazi siilt burgonya, konfitalt fokhagyma, 16 250.-
majonéz // Beef tenderloin steak /Greater Omaha/ (20 dkg), homemade French fries,
confit garlic, mayonnaise (3 4)

Rib-eye steak /American Angus/ (30 dkg), hazi sult burgonya, konfitalt fokhagyma, 16 250.-
majonéz // Rib-eye steak /American Angus/ (30 dkg), homemade French fries,
confit garlic, mayonnaise 3 4)

Uborkasalata // Cucumber salad 1 350.-

Paradicsomsalata // Tomato salad 1 350.-

Hazi savanyusag // Homemade pickled vegetables 1 350.-
+

DESSZERT // DESSERT

Barackos mille-feuille 3 450.-
Peach mille-feuille (5,3, 4,7)

Eper, csokoladé, pisztacia 4 450.-
Strawberry, chocolate, pistachio (3 3 4 5

Créme brilée, fehér csokoladé, whiskys bananfagylalt 3 450.-
Créme bralée, white chocolate, whisky-banana ice cream (3,3 4,7)

Hazi fagylaltvalogatas (whiskys bandn, pisztdcia, yuzu sorbet) 3 450.-
Ice cream selection (whisky-banana, pistachio, yuzu sorbet) (5 3 5 7)

*
ALLERGENEK // ALLERGENS:
(1) ZELLER // CELERY Az étel és italfogyasz:césra 15% felszolgalasi
(2) GLUTEN // GLUTEN cy’jat szamitunk fel. Araink tartalmazzak az
3) LAKTO'Z // LACTOSE AFA-t és forintban értenddék. // We add to a
(4) TOJAS // EGG 15% service charge for food and drink

(5) OLAJOS MAGVAK // OILSEEDS
(6) HAL // FISH

(7) SZULFIT // SULPHITE

(8) PUHATESTUEK // CRUSTACEANS
(9) MUSTAR // MUSTARD

(10) SZEZAMMAG // SESAME

(11) SZOJA // sOY

(12) RAKFELEK // CRUSTACEANS

consumption. Our prices include VAT and are
displayed in HUF.
+
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